Kedvezményezett neve: Jager Bt.

Projekt cime: Gyakornoki program a Jager Bt-nél
Tamogatas 6sszege: 10 042 250 Ft

Tamogatas mértéke: 100%

Tartalom: A Turul étterem és panzido Kaposvar szivétél néhany perce, egy csendes és
nyugodt polgari kdrnyezetben helyezkedik el. Az iizlet épitésénél tobb szempontot is
figyeltiink és maximalisan betartottuk a hatalyos eldirasokat. Ennek is kdszonhetd, hogy
az egyik olyan vendéglatd egység vagyunk Kaposvaron, amely kerekes székkel is gond
nélkiil megkézelitheté. Nem csak az éttermi rész, de a mellékhelységek is. Ettermiinket
klimatizaltuk, hogy a nyari melegben is kellemes koriilmények kozott fogyaszthassa el
ebédjét, vacsorajat. Konyhank maximalisan megfelel a legmagasabb szinti HACCP
eldirasoknak is. Eteleink alapanyagat igyeksziink kontrollalhatd és megbizhato
forrasokbdl, a legjobb mindségben beszerezni, lehetdség szerint a régionkbdl. (Bdszénfai
szarvas farm, Simonfai kecskefarm, zselici vargdnya és rokagomba.) A személyzet
kivalasztasanal és a mindennapi munkak terén is rendkiviil magas kovetelményszintet
varunk el. Ezt minden munkatarsunk elfogadja és ennek megfelelden nagy odafigyeléssel
végzi munkajat. Projektiink sordn 3 szakacs (OKJ szakképesités azonositd szama:
338110310000000) gyakornok foglalkoztatasat tervezziik a Turul étteremben. A szakacs
gyakornok munkakori feladatai: tdnyérmosogatds, tanyérmosogatd gép kezelése,
tisztitdsa, poharmosogatds, pohdrmosogatdgép szakszerli hasznalata, kéavékészités,
kavédaralo, karos automata kavéf6zd szakszerli haszndlata, higiénikus, cseppmentes
tanyérok kiadasa, ételek adagolasa, hiitd kezelése, szakositott tdrolds megtanuldsa a
gyakorlatban, nagyméretti ipari hiité kezelése ( a légkeveréses rendszer miatt az ételek
tovabb maradnak frissek, meriild6 mixer hasznalatanak elsajatitisa a gyakorlatban a
szoszok, martasok krémlevesek elkészitése soran, mikrd kezelése az elokészités soran
fagyasztott ételek €s alapanyagok eldkészitésének elsajatitasa ipari mikrd hasznalatival,
zoldségszeleteld gép hasznalatanak betanuldsa szeletelés, zoldségek salata alapanyagok
elokészitése salatak elkészitése felhasznalasra. A szakacs mivel tanulo lesz, ezért az
elokészitéstol, az alapanyagok szakszerli taroldsan at az ételek elkészitéséig és a konyha
tisztan tartasaig terjed a feladata. Gyakorlatban elsajatitja a gépek szakszerli biztonsagos
hasznalatat és megtanulja az ételkészités fortélyait. Munkajukat, szakmai fejlédésiiket
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magasan képzett kollégank, Muzsnai Csaba fogja segiteni tapasztalataval, vallalati
kapcsolattartoként. Alkalmassagat bizonyitja, hogy pincér, szakacs, €s mesterszakacs
végzettségekkel is rendelkezik. A  kapcsolattartdé szerepe a folyamatban: a
tanuloszerzddéses ¢és a felvenni kivant gyakornokok munkéjanak koordinalasa. Napi
beosztasuk elkészitése, tanitdsa, munkafolyamatok elosztésa. Arurendelés, leltar készités,
ezen feladatok megtanitdsa a gyakornokok szdmadra. Alapanyag sziikséglet kiszamolasa ¢€s
koltségvetés elkészitése a napi menii kapcsan és az ALACART ételek tekintetében.
Rendezvények, kitelepiilések lebonyolitdsaban, megszervezésében, kivitelezésében valo
részvétel és felkésziilés. Sajnalatos tendencia a szakképzett munkaerd (foleg a fiatalok)
kivandorlasa, mely fokozott érinti a vendéglatd szektort. Ezért is l1étfontossagl, hogy a
képesitéssel rendelkez fiatalok minél hamarabb relevans szakmai tapasztalatot
szerezzenek. A munkaltatok donté tobbsége elvarja leendé munkavallal6itol, hogy
megfeleld szakmai tapasztalattal rendelkezzenek, igy a palyakezddk meglehetésen nehéz
helyzetben vannak az allaskereséskor. Ebben nyujtana segitséget, ha fiatal gyakornokaink
relevans szakmai tapasztalatot szereznének a projekt altal, és a jovoben mar konkrét,
kézzelfoghato tudassal rendelkeznének a munkaerdpiacon. Ezt a célkitlizést garantalja a
vallalati kapcsolattartd tobb éves szakmai rutinja, melynek sordn tobb kollégat betanitott
mar intézményiinknél. Ettermiink szamara is rendkiviil hasznos a projekt, mivel a fiatalok
jol képzettek és a legujabb, aktualis szakmai tudéassal rendelkeznek, mely tuddsanyag még
friss. Alkalmazhatjdk a gyakorlatban, intézményiink is kamatoztathatja ismereteiket.
Megfeleléen parosulva a kapcsolattartd kolléga szakmai rutinjaval, hozzéértésével,
tajekozottsagaval nagy fejlodést hozhat szervezetiink életében. Az ehhez kapcsolddo
beszerzések is azt segitik eld, hogy gyakornokaink napi munkavégzésiik soran, korszerii
eszkozoket hasznalhassak, modern munkakodrnyezetben dolgozhassanak, amely eldsegiti
megfeleld szakmai fejlédésiiket.

- Tervezett vagy tényleges befejezési datum: 2018.06.07

- Projekt azonositd szama: GINOP-5.2.4-16-2016-00078
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